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En dejlig hvidvin der bedst VI n S m a g n I n g

nydes afkglet.

DRUE: . - - -
+ 9arganeos Tirsdagscafe d. 14. juni 2011
God til aperitif, forretter,

H‘]"ﬂ;\'j“\'i R fisk og lettere anretninger. Kl_ 14_00 - 16_00

CB En let rgdvin der bedst ny- pa kOI‘ItOI‘et, Algade 38 C
i des afkglet. )
B&RDO]]{JIN) DRUE: corvina, rondinella 4760 Vordlngborg

(

og molinara.
God til aperitif, forretter,
ked og ost. P& dagen udleveres

. _ . en oversigt over de
En fyldig r@dvin, lagret pa i _
egefade. Kan ogsa nydes fOI‘Ske"Ige vine, der
uden mad.
kan smages pa.

Vinene er alle fra vin-
garden "Ca Bottura”
fra det italienske vin-
distrikt Bardolino.

Bestilling af vin er
H En perlende hvidvin der
mullg pé dagen' 3 Ci Borrura skal nydes afkgles.

P& grund af den direk- e

te handel, har du mu- " ] f

- - - God som erstatning for
Ilghec' fOI‘ at fé I‘Igtlg " den almindelige hvgidvin,
gOd vin til en rimelig hvis man vil have bobler i.

pris. BEMARK:

DRUE: corvina rondinella

merlot sangiovese. Der serveres en me-

ge retter samt ostebord.

DRUE: malvasia, gargane-
ga, trebbiano.

En fyldig dessertvin, med

hvorvidt du

| meget gerne have et praj om

i vi

\"/

juni 2011

. jun

kar.dk senest d. 9

ipvi

karakteristisk smag fra de
ll egefade den er lagret pa.

Bestillinger pa dagen |, pjlen st4 eller
leveres primo august. ker med en der ikke

skal smage vinen.

DRUE: garganega.

Rigtig god dessertvin, med
il blod fylde—skal opleves.

kommer - af hensyn til indkgb til traktementet.

Send en mail til mig pa FPB@v



